
Splendore della giovinezza

Evoluzione degli aromi dei vini di Champagne

Equilibrio della maturità Complessità della pienezza
2/3 anni da 3/4 a 6/8 anni oltre i 6/8 anniTiglio Fiori bianchi

Biancospino Gesso

Menta

Zenzero

Anice

Vaniglia

Composta di frutta

Miele

Mandorla Panpepato
Sottobosco

Cotognata

Cacao

Caffè

Uva passa

Scheda scaricabile dalla mediateca del sito www.champagne.com

Tabacco Biondo

Frutti di bosco

Nocciola

Fico

Frutta secca Dattero

Liquirizia

Frutta candita

Noci

Caramello

Brioche

Pasticceria

Pane tostato

MandarinoAlbicocca

Mela

Fragole di bosco

Pesca
Frutti gialli

Arancia

Frutti rossi

Viola

Rosa

Mirtillo

Mora

Cannella

Mango

Susina

Mela

Mela

Frutta esotica

Pompelmo

Agrumi

Pera

Mollica
di pane

Chardonnay
vivacità, mineralità

Meunier
aroma fruttato e rotondo

Pinot noir
corpo, struttura


