| SERVIEREN
I DES CHAMPAGNE

TEMPERATUR
N Die Flasche 30 Minuten vor dem Servieren in einen Kiihler
stellen, der zur Halfte mit Wasser und Eis gefllt ist
oder

Die Flasche einige Stunden vor dem Servieren unten in den
4 "
KiihIschrank stellen.

0 Empfohlene Trinktemperatur: 8 - 10°C

OFFNEN DER FLASCHE

o Flasche mit einem Tuch abwischen
Flasche prasentieren D
Folienkappe entfernen

Ose des Drahtkorbs I6sen

Drahtkorb entfernen, dabei den Korken festhalten

Flasche greifen und in einem Winkel von 30° bis 45° neigen.
A Vorsicht, die Flasche nicht in Richtung einer Person neigen

Korken festhalten und die Flasche drehen

Korken behutsam losen, ohne dass er herausschief3t

SERVIEREN GLASER
Zwei Mal eingieRen, bis 24 > :::::o tt’)::‘::l"g :-r“d
zu zwei Dritteln des Glases o : ger.
Damit sich die
/\ Das Glas des Gastes zum Aromgn erltfalten
Servieren nicht in die Hand und c'lle Blaschen
nehmen entwickeln kénnen

NACH DEM SERVIEREN

) Mit einem hermetisch schlieBenden
Korken eine gedffnete Flasche ver-
schlieRBen

) Nein, ein kleiner Léffel im Flaschen-
hals verhindert nicht, dass die
Kohlensdure entweicht

> Das Sammeln von Champagne-Kapseln heil3t
“Placomusophilie”. Mehr erfahren: champagne-mooc.com



