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Dormienza Germogliazione Fioritura Allegagione Invaiatura Maturazione Agostamento Agostamento

Riposo della vite
Inizio dello sviluppo 

delle gemme

Comparsa delle 
infiorescenze e 
impollinazione

Trasformazione dei 
fiori in frutti

Ingrandimento dei 
grappoli e cambio di 

colore degli acini

Aumento degli 
zuccheri e 

diminuzione 
dell’acidità negli acini

Scolorimento seguito 
da caduta delle foglie

Potatura Potatura
Protezione 
della vite

Scacchiatura Sollevamento Palizzamento Rifilatura
Monitoraggio 

della maturazione
Vendemmia

Tagliare le parti 
legnose non 

necessarie per 
consentire un 

buon equilibrio 
tra vigore e 

fertilità e costruire 
l’architettura del 

ceppo

Legare i tralci 
di vite sui fili 

di legatura per 
garantire la futura 
distribuzione del 
fogliame e dei 

grappoli

Applicare i 
trattamenti, in 
modo mirato e 
ragionato, per 
combattere gli 

attacchi dei 
parassiti

Rimuovere i getti 
e i germogli non 
fruttiferi o fuori 

posto

Sollevare i rami 
e mantenerli in 

posizione verticale 
grazie ai cavi di 
sollevamento

Separare e 
sistemare i 

ramoscelli per 
una migliore 
esposizione 

delle foglie e una 
migliore aerazione 

dei grappoli

Tagliare le 
estremità dei rami 
troppo sviluppati 
per controllare 
l’altezza e lo 

spessore della 
vegetazione

Prelevare 
grappoli o acini 
per verificare 
l’evoluzione 
della loro 

concentrazione in 
zuccheri, acidi e 
altri composti, e 

per regolare la data 
di raccolta

Raccogliere 
manualmente i 
grappoli d’uva

I LAVORI DELLA VIGNA 

La champagne è una regione dura, soggetta a inverni freddi, solcata dalle 
guerre. E nonostante tutto, è riuscita a inventare un vino della festa che 
parla a tutto il mondo.

DANIEL RONDEAU (ACADÉMIE FRANÇAISE)
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Trasformazione del 
ramoscello in tralcio 
di vite che diventa 

marrone e si irrigidisce


