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Mehr erfahren: champagne-mooc.com

WINTERHERBST

SOMMER FRÜHLING

 A

PRIL

EN
D

E
 M

AI
 > 

MITTE JUNI
AUGUST

JUNI

 O
KT.> NOV.

NOV. > MITTE APRIL

DEZEM
B

E
R

REIFUNG

AUSTRIEB

BLÜTE
REIFEGRAD BEO-

BACHTEN

EN
DE JUNI > SEP

T.REB-
SCHNITT

AUGUST> O
K

TO
BER

WEINLESE

SCHNITT / 
BINDEN

M
ITT

E MAI

EBOURGE- 
ONNAGE

BINDEN
JUNI

BEFESTI-
GUNG

FÄRBUNG

FRUCHT- 
ANSATZ

RÜCKZUG RUHEPHASE

 S
E
PT

. > 
NOV.

HOLZREIFE

WACHSTUMSZYKLUS

Ruhephase Austrieb Blüte Fruchtansatz Färbung Reifung Holzreife Rückzug

Ruhen des 
Weinbergs

Beginn der 
Entwicklung der 

Knospen

Erscheinen der 
Blütenstände und 

Bestäubung

Umwandlung der 
Blüten in Früchte

Anschwellen 
der Trauben und 
Veränderung der 

Beerenfarbe

Anstieg des
Zuckergehaltes und 
Rückgang der Säure 

in den Beeren

Entfärbung, 
dann Laubfall

Schnitt Binden
Schutz des 
Weinbergs

Ebourgeonnage Hochbinden
Befestigung an 

Spalieren
Sommer- 

Rebschnitt
Beobachtung 
des Reifegrads

Weinlese

Überflüssiges Holz 
abschneiden für 
Ausgewogenheit 

zwischen 
Kraft und 

Fruchtbarkeit und 
für die optimale 
Silhouette des 

Weinstocks

Befestigung des 
Rebholzes an den 
Bindedrähten um 

die zukünftige 
Verteilung des 
Laubes und 
der Trauben 

sicherzustellen

Behandlungen 
gezielt und 

überlegt 
durchführen, um 
Parasitenbefall zu 

bekämpfen.

Nicht frucht- 
tragende oder 
ungünstig lie- 

gende Knospen 
und Triebe 

werden entfernt.

Hochbinden 
der Zweige, 
um sie mit- 

tels der Zieh-
drähte in 

einer vertika- 
len Position 
zu halten.

Trennen und 
befestigen der 

Zweige, für eine 
besser Verteilung 

der Blätter 
und eine 

bessere Belüftung 
der Trauben.

Überlange Triebe 
abschneiden 
um die Höhe 

und Dichte der 
Vegetation zu 

steuern.

Entnahme von 
Trauben oder 
Beeren zur 

Kontolle ihrer 
Konzentration an 
Zucker, Säuren 
und anderen 

Bestandteilen, um 
das Lesedatum 

festzulegen.

Die Weintrauben 
von Hand lesen.

DIE ARBEITEN DES WINZERS

Die champagne ist eine raue region, mit kalten wintern, durchpflügt von 
kriegen. Und dennoch gelang es ihr einen wein für feste zu erfinden, den 
die ganze welt liebt.

DANIEL RONDEAU (ACADÉMIE FRANÇAISE)
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Umwandlung des 
Zweiges zum Rebholz, 

das braun und fest 
wird.

ZUSAMMEN-
FASSUNG


