Economie circulaire dans la filiere viti-vinicole

Applications en Champagne
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34 000 hectares

275 000 parcelles de vigne
15 700 viticulteurs

140 coopératives

300 maisons

15 000 salariés

307 millions de bouteilles

4,5 milliards d’euros de CA
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1. Maitrise des intrants

2. Préservation et mise en valeur du
terroir, de la biodiversité et des
paysages

3. Gestion responsable de I'eau, des
effluents, des sous-produits et des
déchets

4. Défi énergétique et climatique

COMITE
CHAMPAGNE
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L’empreinte carbone de la Champagne
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Zonage des flux entrants et sortants

Exemple : sous-produits ligneux d’origine viticole

Gisement communal de charpentes

En tonnes :
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Analyse du contexte régional

= \oisinage d’agro-industries
= Pble de Compétitivité Industries & Agroressources - IAR ¢

= Notre propre coeur de métier comporte des procédeés
« agroindustriels » et nous générons des sous-produits biosourcés

- possibles synergies ?

BioDémo
Unité de démonstration industrielle

Chamtor Cristal Union
Amidonnerie - Glucoserie Sucrerie

Cristanol
Ethanol 1 génération

Air Liquide

Procéthol 2G - Projet FUTUROL

ARD - Centre de recherche mutualisé
Pilote d’Ethanol 2¢ génération

Soliance - Ingrédients cosmétiques
Wheaftoleo - Tensioactifs verts

Centre d’Excellence en
Biotechnologies Blanches
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PRODUCTION DU CHAMPAGNE

(filiere viti-vinicole)

Bouteilles de champagne
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Valorisation des sous-produits

photosynthese et bulles de champagne : quelle incidence ?

Le bilan final est nul

S z Taille
Respiration Récolte bo is et charpentes Arrachages

Photosynthése 1,9 t/ha/an 1t/ha/an 0,1 t/ha/an
’ 0,8 t/h ’
3,8 t de C/ha/an (50 %) (26 %) (2/] ;Z;an (3 %)
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Valorisation de la biomasse viticole

Arrachage de vignes
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Taille des vignes
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= Mobilisation du gisement / faisabilité pratique
= Essais de combustion (et de pyrogazéification)
= Bilan économique et environnemental
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Gisement :

1 t.e.p./ ha
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Energie : bioéthanol

Agroalimentaire, cosmétique, santé
humaine :

Huile de pépins, acide tartrique,
polyphénols, alcools de bouche...

Matieres fertilisantes

Alimentation animale

COMITE
CHAMPAGNE
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Evaluation environnementale
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Sous-produits et développement durable

 Distillation B Compostage

.~ Méthanisation

100

75

50

25

23 Chiffre d’affaire Emploi


http://creativecommons.org/licenses/by-nc-nd/3.0/deed.fr

CHS%%ENE
Gisement morcelé (2000 centres de pressurage), beaucoup de
petits sites, @missions sur une courte période...

Se concentrer sur les plus grands sites avec un systeme de
récupération mobile ?
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Bioraffinerie dans
la filiere vitivinicole




REGION
CHAMPAGNE d
RDENNE & CARINNA

RECHERCHE £T INNOVATION
EN CHAMPAGNE-ARDENNE

COMITE
CHAMPAGNE
cive

PROGRAMME

ANAXAGORE

v/-ilorisation
on
limentaire des agroressources, molécules
et matériau
lternatifs
et “zestion
ptimisée
des [“isques
pour I"'=nvironnement

«Rien ne nait ni ne périt, mais les choses déja existantes
se combinent puis se séparent de nouveau»

Anaxagore de Clazomenes
500 - 428 av. J-C.
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Collaboration
CHAMBAGNE POLE OE coMPETITIVITE RDENNE ‘ .......................

N CHAMPAG

(. e REGION )
\/ |AB..“ CHAMPAGNE s ‘
CARINNA

Objectifs

= Encourager les projets innovants de valorisation des agroressources pour la filiere
viti-vinicole
- Projets collaboratifs de recherche appliquée

= En amont : proposer des produits biosourcés
En aval : identifier des nouvelles valorisations pour les sous-produits

= Réduire I'empreinte carbone de I’'entreprise Champagne
= Développer des synergies industrielles locales

= Stimuler I'économie régionale

Début : 2010
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Conclusion : un concept structurant

Eco-conception

Fonctionnalité

Bioraffinerie
Recyclage
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