
Economie circulaire dans la filière viti-vinicole 

Applications en Champagne 
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Champagne & développement durable 
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Management environnemental de  
« l’entreprise Champagne » 

34 000     hectares 
 
275 000   parcelles de vigne 
 
15 700     viticulteurs 
 
140          coopératives 
 
300          maisons 
 
15 000     salariés 
 
307         millions de bouteilles 
 
4,5          milliards d’euros de CA 
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Démarche d’amélioration continue 
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Une démarche de progrès, basée sur le 
volontariat et les dynamiques collectives 
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Analyse environnementale 

Entreprise  
Champagne 

Sols 

Eau 

Energie 

Matières premières 

Produits  transformés 

Infrastructures 

Emballages 

Effluents 
 
Gaz, aérosols, 
particules 
 
Sous-produits 
 
Déchets 
 
Paysages 
 
Faune et flore 
 
Bruits 
 
Odeurs 

450 pratiques  
viticoles et  
œnologiques 

90 impacts ou  
nuisances 

10 compartiments  
de l’environnement 
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4 enjeux environnementaux majeurs 

1. Maîtrise des intrants 

 

2. Préservation et mise en valeur du 
terroir, de la biodiversité et des 
paysages 

 

3. Gestion responsable de l’eau, des 
effluents, des sous-produits  et des 
déchets 

 

4. Défi énergétique et climatique 
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Empreinte carbone 
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Zonage des flux entrants et sortants 
Exemple : sous-produits ligneux d’origine viticole 
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 Voisinage d’agro-industries 

 Pôle de Compétitivité Industries & Agroressources 

 Notre propre cœur de métier comporte des procédés 
« agroindustriels » et nous générons des sous-produits biosourcés 
 

 possibles synergies ? 

Analyse du contexte régional 
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Activités 

viticoles 

Activités 

vinicoles 

Bouteilles de champagne 

habillées et encartonnées 

Valorisation 
des sous-
produits 

Biomolécules 
& 

Biomatériaux 

Bioénergies 

PRODUCTION DU CHAMPAGNE 
 

(filière viti-vinicole) 

Vers une économie circulaire 
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Valorisation des sous-produits 

http://creativecommons.org/licenses/by-nc-nd/3.0/deed.fr


Valorisation des 
sous-produits 
viticoles 



Valorisation de la biomasse viticole 
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Arrachage de vignes 
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Valorisation de la biomasse viticole 
 

Taille des vignes 
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Environ 50% du gisement pourrait faire l’objet  
d’une valorisation autre qu’agronomique 
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Valorisation énergétique 
Plusieurs opérations pilotes depuis 2008 

 Mobilisation du gisement / faisabilité pratique 

 Essais de combustion (et de pyrogazéification) 

 Bilan économique et environnemental 
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Opérations pilotes de collecte et valorisation 
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Gisement : 
1 t.e.p. / ha 
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Valorisation des 
sous-produits 
vinicoles 



Une production conséquente, saisonnière et dispersée 
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110 000 t de marcs 
120 000 hl de bourbes et lies 
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Valorisation actuelle par la filière distillation 

 Energie : bioéthanol 
 

 Agroalimentaire, cosmétique, santé 
humaine :  
Huile de pépins, acide tartrique, 
polyphénols, alcools de bouche… 
 

 Matières fertilisantes 
 

 Alimentation animale 
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Evolution réglementaire 
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Evaluation environnementale 
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Impacts 

évités 

Distillerie 

Impact 

neutre 

Impacts 

générés 

Traitement à 

l’exploitation 
Epandage Compostage Méthanisation 
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Evaluation socio-économique 
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Récupération du CO2 issu des fermentations ? 

 

 Gisement morcelé (2000 centres de pressurage), beaucoup de 

petits sites, émissions sur une courte période… 

 

 Se concentrer sur les plus grands sites avec un système de 

récupération mobile ? 
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Bioraffinerie dans 
la filière vitivinicole 



vAlorisation 

Non 

Alimentaire des agroressources, molécules 

et matériauX 
Alternatifs 

et Gestion 

Optimisée 

des Risques 

pour l’Environnement 
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Qu’est-ce que c’est ? 

Collaboration 

 
 

Objectifs  

 Encourager les projets innovants de valorisation des agroressources pour la filière 
viti-vinicole 
 Projets collaboratifs de recherche appliquée 
 

 En amont :  proposer des produits biosourcés 
En aval : identifier des nouvelles valorisations pour les sous-produits 
 

 Réduire l’empreinte carbone de l’entreprise Champagne 
 

 Développer des synergies industrielles locales 
 

 Stimuler l’économie régionale 
 

 

Début : 2010 
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Conclusion : un concept structurant 
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ECONOMIE CIRCULAIRE 

Eco-conception 

Ecologie industrielle 
Fonctionnalité 

Recyclage 
Bioraffinerie 
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